HAMURKAR

TANIM

Un, su, tuz ve maya ile katki maddelerini yoguran, unlu mamullerin iiretimi igin
gerekli hamuru hazirlayan, teknolojideki makineleri kullanarak hamuru
sekillendiren, gramaj ayarini yapan nitelikli kisidir.

A- GOREVLER

KULLANILAN ARAC
GEREC VE EKiPMAN

ANKARA

Is siireclerinde, is saghig1 ve giivenligi kurallarina, cevre koruma diizenlemelerine,
meslegin verimlilik ve kalite gerekliliklerine uygun olarak;

- Is organizasyonu yapar,

- Hamur yogrulacak kazani hazirlar (kazanin temizlenmesi, kazandaki suyun
miktar1 ve 1sisinin hazirlanmasi, unun elenerek kazana dokiilmesi, una maya ve
katki maddelerini eklemek vb. isler);

- Hamuru yogurur, tuz ekler, hamura son suyunu verir, hamurun suyu yemesi i¢in
bigaklar, hamurun olgunlugunu kontrol eder;

- Hamuru pisirmeye hazirlar (Taze hamuru dinlendirir, hamurun gramaja uygun
kesilmesini saglar, hamuru sekillendirir, tava ve paletlere dizilmesini saglar,
ikinci dinlendirme i¢in buhar odasimni hazirlar, hamuru dinlendirir, pisirme
boliimiine aktarir);

- Beraber calistig1 kisiler i¢in is organizasyonu ¢alismalar1 yapar.

- Mesleki gelisim faaliyetlerinde bulunur.

Bicak, buhar makinesi, buhar odasi, buzdolabi, termometre, firca, hamur
dinlendirme teknesi (1slanka), hamur isleme tezgahi, hamur 6rtiisii, hamur paleti
(pasa), is kiyafeti, jenerator, jilet kestart, kontrol terazisi, maya muhafaza kutusu
(mastariye), ol¢ii kaplari, spatula, sekil verme ekipmani, tava, tava arabasi,
temizlik kiiregi, temizlik siipiirgesi, un elegi, un kiiregi, yogurma kazani, ay¢igek
yagi, ¢orekotu, hashas, katki maddeleri, ¢esitli unlar, margarin yagi, maya (pres,
hamur mayasi1), pekmez, razmol, su, susam, siit tozu, seker, tava yagi, tuz
(firinlanmis rafine tuz) , Sa¢ bonesi, eldiven.
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HAMURKAR

B- MESLEGIN GEREKTIRDIGI GENEL OZELLIKLER

Hamurkar olmak isteyenlerin,

- El becerisine sahip,

- El ve gozlerini esgiidiimle kullanabilen,
- Temizlik kurallarina titizlikle uyan,

- Dikkatli, dakik, yaratici,

kisiler olmalar1 gerekir.

Herhangi bir bulasici hastaligi olmasi meslege girise engeldir.

C- CALISMA ORTAMI VE KOSULLARI

ANKARA

Hamurkarlar firinlarda, ekmek fabrikalarinda makarna, biskiivi, pasta vb.unlu
mamiiller treten isletmelerde gorev yaparlar. Calisma ortami unlu, kokulu ve
giiriiltiiliidiir. Is genellikle ayakta calismay: gerektirir. Ozellikle ekmek gibi bir
temel gida maddesi iireten isletmelerde ¢alisanlar uzun bir mesai ve gerektiginde
tatil glinlerinde de ¢alisma zorunlulugu ile kars1 karsiyadir.
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D- MESLEK EGIiTiMi

MESLEK EGITIMININ

VERILDIGI YERLER

MESLEK EGITIMINE
GIRIS KOSULLARI

Meslegin egitimi yeterli sayida miiracaat olmasi durumunda mesleki egitim
merkezlerinin “Yiyecek Igcecek Hizmetleri” meslek alani, “Firincilik” meslek
dalinda kalfalik ve ustalik egitimleri verilmektedir.

Ayrica geleneksel egitim sekli olan usta ¢irak iliskisi seklinde de bu meslek
Ogrenilmektedir.

Ciraklik egitimine baglayabilmek igin;

- En az ortaokul mezunu olup zorunlu egitim c¢aginda olanlar egitim
seviyelerine uygun olarak diizenlenecek mesleki egitim programlarina gore
ciraklik egitimine alinabilir.

- Kayit yaptiracak dgrencilerin saglik durumlarinin ilgili meslegin 6grenimine
elverisli olmas1 gerekir. Bu durum, programin 6zelligine gore gerektiginde,
saglik/saglik kurulu raporuyla belgelendirilir.

- 14 yasin1 doldurmus olmak,

- Egitim gormek istedigi meslekte bir igyeri bulmak ve igvereni ile ¢iraklik
sozlesmesi imzalamak gerekmektedir.

EGITIMIN SURESI

VE ICERIGI
Mesleginin egitim siiresi ilkogretimden sonra 4 yildir. Egitimin 3 yili kalfalik, 1
yil1 ustalik egitimidir.
Meslegin se¢imi 9. siifta yapilir. Ortak genel kiiltiir dersleri ve meslek dersleri
her sinif seviyesinde verilmektedir.
Egitim haftada 1 giin mesleki egitim merkezlerinde, 4 giin ¢iraklik sdzlesmesi
yapilan igyerlerinde verilmektedir.
Ciraklik ve mesleki egitim kapsaminda ders programi genel bilgi dersleri ile
meslek bilgisi derslerinden olusmaktadir.
Teorik olarak verilen bilgilerin yaninda, isyerinde de usta dgreticinin gozetimi
altinda pratik ¢alismas1 yapilmaktadir.

EGTIMIN SONUNDA ALINAN

BELGE DIPLOMA

ANKARA

Meslek egitiminin 11. sinifin1 basari ile tamamlayanlara kalfalik belgesi, 12. sinifi
basar1 ile tamamlayanlara ise wustalik belgesi wverilir. Fark derslerini
tamamladiklar takdirde meslek lisesi diplomas1 ve meslegiyle ilgili isyeri agma
belgesi alirlar.
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E- CALISMA ALANLARI VE i$ BULMA OLANAKLARI

Gogiin artist ile birlikte kent niifuslar1 hizla artmakta ve bu durum o6zellikle biiyiik
sehirlerde firin sayisini ve iiretim kapasitesini artirmaktadir. Daha kisa siirede daha
cok ekmek iretmek amaciyla firinlarda makine kullanimi  giderek
yaygmlasmaktadir. Ozellikle gegmiste agir bir beden isi olan hamurkarlik meslegi
makinelerle yapilmaya baglanmistir.

Teknolojik gelismelerle birlikte iiretim kapasitesi artmakta, isgiiciinden tasarruf
edilmekte ve hijyen ortaminda tretim yapilabilmektedir. Gelecekte, ekmek
imalatinin, az ama ¢esitlilige imkan veren tezgah firinlar1 ve toplu imalat yapan bant
tipi firinlar olmak {izere iki ana grupta gerceklesmesi beklenmektedir.

Meslege cirak girisi azalmistir. Bu ise piyasanin ihtiyag duydugu nitelikte eleman
yetismesini olumsuz yonde etkilemektedir.

Hamurkarlar basta ekmek olmak tizere unlu mamul tiirlerinin tamaminin {iretiminde
calismaktadirlar. Bu nedenle farkli amaclarla hamur hazirlama bilgi ve becerisine
sahip olmalar1 gerekmektedir. Ornegin un gibi temel iiretim girdilerinde bile énemli
cesitlenmeler vardir. Giiniimiizde hazir mayalar kullanilmaktadir. Boylece eskiden
yapilan maya hazirlama isi ortadan kalkmustir. Ayrica cesitli katki maddeleri
kullanilmaya baslanmistir. Uretimde kullamlan tiim malzemeleri ve katk
maddelerini tanimak ve unlu mamullerin kalite unsurlarini bilmek meslekte basarili
olabilmek i¢in gereklidir. Meslekte edinilen bilgi ve beceriler, biskiivi, makarna ve
benzeri unlu mamul (yufka ve tiirevleri) imalatt gibi g¢esitli alanlarda
kullanilabilmektedir.

F- EGITIM SURESINCE VE EGITiM SONRASI KAZANC

EGITIM SURESINCE

EGITIM SONRASI

ANKARA

- 3308 sayil1 “Mesleki Egitim Kanunu” geregince, isletmelerde mesleki egitim
goren Ogrencilere asgari iicretin net tutarinin; yirmi ve iizerinde personel
caligtiran igyerlerinde yiizde 30’undan, yirmiden az personel c¢alistiran
isyerlerinde yiizde 15’inden, aday ¢irak ve ¢iraga yasina uygun asgari iicretin
yiizde 30’undan, kalfalik yeterligini kazanan mesleki egitim merkezi 12’nci sinif
ogrencilerine asgari ticretin yiizde 50’sinden asag1 olmamak {iizere licret 6denir.

- Egitim goren Ogrencilerin i kazasi ve meslek hastaliklar1 ile ilgili sigorta
primleri devletce karsilanir.

- Ogrenciler, mesleki egitim yaptiklari isletmelerin sosyal imkanlarindan
faydalanir.

Kamu sektoriinde istihdam edilenler tabi olunan mevzuata gore maas alirlar. Ozel
sektorde calisanlarin asgari ticretten baslayan kazan¢ durumu, ¢alisilan isyerinin
blytikligil, kisinin tecriibesi, bilgisi, yetenegi, calisma kapasitesi ve sektoriin ticret
diizeyine gore degisebilmektedir.
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G- MESLEKTE iLERLEME

MESLEKI EGITIMDE iLERLEME

Mesleki Egitim Merkezinden diploma alarak mezun olanlara, alanin/boliimiin
devami niteliginde olan ve YKS Kilavuzunda belirtilen yiiksekdgretim
(6n lisans/lisans) programlarini tercih ettikleri takdirde ek puan verilmektedir.

Ayrica mezunlar, yiiksekogretime giris sinavlarinda basarili olduklar takdirde,
YKS Kilavuzunda belirtilen programlara yerlestirilebilirler.

Cesitli egitim ve kurslara katilarak mesleki bilgi ve beceriler artirilabilir.

iS HAYATINDA ILERLEME

Meslekte ilerleme daha biiyiik firmalarda ¢alisma seklinde gerceklesmektedir.

BENZER MESLEKLER

ANKARA
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H- EK BIiLGILER

I- KAYNAKCA

- Meslek elemanlari

- Tiirkiye Is Kurumu Genel Miidiirliigiiniin www iskur.gov.tr adresindeki
Hamurkarlik Meslek Standardi

- 3308 sayil1 Kanun

- Uluslararasi Standard Meslek Siniflamasi-1ISCO 08

- Meslek Danigma Komisyonu (MEDAK) iiyesi kuruluslar.

I -AYRINTILI BiLGI iCIN

- llgili egitim kurumlar,

- https://kariyerkapisi.cbiko.gov.tr/,

- Tiirkiye Is Kurumu web sayfas1 www.iskur.gov.tr,

- Meslegim Hayatim web sitesi https://meslegimhayatim.meb.gov.tr/,

- T.C Olgme, Secme  ve  Yerlestirme  Merkezi  Baskanligi,
http://www.osym.gov.tr/ ,

- Biinyesinde “Meslek Bilgi Merkezi” Bulunan Calisma ve Is Kurumu il
Miidiirliikleri/Hizmet Merkezleri.

Bu dosya meslek secme asamasinda olan gengleri bilgilendirme amach olup, meslek

mensuplari, isyerleri, meslegin egitim yerleri ve meslek odalarindan bilgi alinarak
olusturulmustur.
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